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OSWIADCZENIE ZGODNOSCI Z NORMAMI

Producent odwiadcza, ze urzadzenia sg wykonane wedtug polskich norm i przepiséw Unii Europejskie;j.
Montaz musi by¢ przeprowadzony zgodnie z obowigzujacymi normami, zwilaszcza w kwestii
odpowiedniego wietrzenia pomieszczen i systemu odprowadzenia spalin.

Uwagal!

Producent nie odpowiada za szkody wynikte posrednio lub bezposrednio przez: ztg instalacje,
niewtasciwg obstuge lub przerobki, niedostateczna konserwacje lub inne przyczyny niezgodne
z punktami warunkow sprzedazy. Urzgadzenie to przeznaczone jest do profesjonalnego uzywania
i musi by¢ obstugiwane przez osoby o odpowiedniej kwalifikacji. Czesci, ktére byty po nastawieniu
zabezpieczone przez producenta lub pracownika serwisu nie moga by¢ zmieniane.

DANE TECHNICZNE

Tabliczka znamionowa znajduje sie na tylnej czesci obudowy urzadzenia. Przed instalacjg zaleca sie
zapoznanie z instrukcjg obstugi i wszystkimi nizej umieszczonymi informacjami.

Model l\(l\a/r;leH(;)e (I\Iil\cl)vc) P’(yt)zkg\;l:lz)ejne Piekarnik (kW) Wymiary (cm)

KSPT - 66 ET 400/ 3N /50 11,13 4x 2 3,13 66 x 60 x 86-92 h
KSPT-99/5 ET 400/3N /50 13,13 5x 2 3,13 99 x 60 x 86-92 h
KSPT - 99 ET 400/3N /50 15,13 6x 2 3,13 99 x 60 x 86-92 h
PT-90 EL 230/50 3,13 - 3,13 99 x 60 x 57-63 h

KONTROLA OPAKOWANIA | URZADZENIA

Urzadzenie opuszcza nasze magazyny w opakowaniu, na ktérym sg umieszczone odpowiednie symbole.
Wewnatrz opakowania znajduje sie instrukcja obstugi. Jesli zauwazymy uszkodzenie opakowania,
nalezy niezwtocznie reklamowac fakt ten u spedytora. Reklamacja powinna by¢ sporzadzona pisemnie,
potwierdzona podpisami obu stron. Pézniejsze reklamacje nie bedg akceptowane.

Wazne

Niniejsza instrukcja powinna by¢ przeczytana z uwagaq, poniewaz zawiera wazne informacje
bezpieczenstwa, montazu oraz obstugi.

» Ten dokument dotyczy produktu wyszczegdlnionego w tytule.

* Instrukcje nalezy zachowac.

* Urzadzenie moze obstugiwaé wytgcznie osoba dorosta.

* Przy sprzedazy lub przemieszczeniu urzadz. nalezy upewnic sie, ze obstuga lub serwis zapoznat sie
Z instrukcjg obstugi i montazu.

« Urzadzenie moze obstugiwa¢ wytgcznie osoba przeszkolona w zakresie obstugi.

* Nie uruchamiac¢ bez dozoru.

» Zaleca sie przeglad urzadzenia minimum 2 razy w roku przez pracownikow serwisu.

* Przy wymianach czesci uzywac czesci zamienne oryginalne.

» Urzadzenia nie nalezy czysci¢ (z zewnatrz) strumieniem wody lub prysznicem.

» Podczas awarii lub ztej pracy urzadzenia nalezy odtgczy¢ i wezwaé autoryzowany serwis.

* Producent nie odpowiada za szkody wynikte przez ztg instalacje lub przez nie przestrzeganie w/w
przepisow.



INFORMACJA O INSTALACJI

Wazne
Producent nie odpowiada za usterki, ktore powstaty na skutek nieodpowiedniej eksploatacji urzadzenia
wbrew instrukcji obstugi.

Ponizsze instrukcje przeznaczone sg dla wykwalifikowanego pracownika autoryzowanego serwisu,
aby przeprowadzit instalacje w poprawny sposob, zgodnie z obowigzujgcymi normami.

Jakakolwiek regulacja powinna by¢ przeprowadzona przy urzgdzeniu odtgczonym od sieci. Jesli jednak
zaistnieje koniecznosc¢ regulacji w trakcie pracy urzadzenia, nalezy zachowac szczegolng ostroznosc¢.

INSTALACJA

Instalacja, naprawy i ustawienia urzgdzen do kuchni profesjonalnych i demontaz mogg byc¢
przeprowadzane tylko na podstawie umowy o utrzymywaniu. Taka umowa moze by¢ podpisana ze
sprzedawcyg urzadzenia. Muszg by¢ zachowane wszystkie normy i przepisy dotyczace instalacji
i bezpieczenstwa pracy.

Wentylacja pomieszczenia musi by¢ odpowiednio zaprojektowana, wg. istniejacych przepiséw i norm.
Urzadzenie moze by¢ zainstalowane samodzielnie lub w serii z innymi naszymi urzadzeniami. Od
ewentualnej Sciany z tatwopalnego materiatu musi by¢ dotrzymany odstep ponad 10cm.

UMIEJSCOWIENIE

Do regulacji i instalacji urzgdzenia jest konieczne, by pomieszczenie - kuchnia - byto odpowidnio
wietrzone (wg istniejgcych norm). Jezeli urzadzenie bedzie umieszczone tak, ze bedzie stykac sie ze
Sciang pomieszczenia (kuchni), musi by¢ $ciana odporna na temperature powyzej 60°C.

Wazne jest by po odpakowaniu urzgdzenia, skontrolowaé czy urzgdzenie nie zostato uszkodzone
w czasie transportu. Urzgdzenie umiesci¢ na poziomej powierzchni (z max nierownoscia do 2°). Drobne
nierownosci mozna wyrownac za pomocg nozek.

Urzadzenie moze by¢ instalowane oddzielnie lub w serii z innymi urzadzeniami naszej produkciji.
Jest wazne utrzymac odlegtos¢ 10 cm od materiatéw tatwopalnych. W takim przypadku wazne jest
dodatkowe zabezpieczenie materiatami izolujgcymi.

PODLACZENIE PRZEWODU ELEKTRYCZNEGO DO SIECI

Przewdd elektryczny powinien posiada¢ oddzielny bezpiecznik, odpowiadajacy mocy instalowanego
pieca. Moc urzgdzenia nalezy skontrolowac na tebliczce znamionowej umieszczonej na bocznej scianie
urzadzenia.

Przewdd uziemiajgcy musi by¢ dtuzszy od pozostatych przewodow. Urzgadzenie nalezy podtgczyé
bezposrednio do sieci. Miedzy urzadzeniem a siecig nalezy zamontowac¢ wytacznik zabezpieczajacy
zgodny z normami. Przewdd uziemiajacy (zotto-zielony) nie moze by¢ podtgczony do tego wytgcznika.

Przewdd elektr. powinien by¢ umieszczony tak, aby w zadnym punkcie nie osiggnat temp. 0 50° wyzszej
od otoczenia. Przed podtaczeniem do sieci nalezy sprawdzic¢ czy:

* bezpiecznik wewn. oraz instalacja sg odpowiednie do obcigzenia urzadz.(patrz tabl. znam.)

» instalacja posiada uziemienie zgodne z normami

* wyk zabezp. jest tatwo dostepny

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku nie zachowania odpowiednich norm lub
naruszenia w / w zasad.

Przed uzyciem, urzadzenie nalezy wyczysci¢ (patrz rozdz. czyszczenie i konserwacja). Urzadzenie
musi by¢ uziemione za pomoca $ruby z oznaczeniem uziemienia.
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UTRZYMYWANIE

Zaleca sie kontrole urzadzenia przez profesjonalny serwis 2 razy w roku. Wszystkie interwencje
w urzadzeniu moze przeprowadzacC tylko przeszkolona osoba, ktéra ma wymagane do tego
uprawnienia.

Uwaga! Przed rozpoczeciem uzywania urzadzenia nalezy sciagna¢ z catej powierzchni folie ochronng
oraz przemyc¢ urzgdzenie woda z ptynem do naczyn, a nastepnie przetrze¢ wilgotng szmatka.

RYSUNEK WYMIAROWY KSPT 66 - ET (RYS. 1)
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WAZNE UWAGI:

* Przed rozpoczeciem uzywania urzadzenia nalezy $ciggna¢ z catej powierzchni folie ochronng oraz
przemy¢ urzgdzenie wodg z ptynem do naczyn, a nastepnie przetrze¢ wilgotng szmatka.
* Nigdy nie nalezy uzywac urzadzenia pracujgcego bez dozoru.

INSTRUKCJA OBStUGI

Pokrettem A obracamy w prawo - zatgczamy wentylator piekarnika. Zapali sie kontrolka zielona D.
Przez dalszy obrot pokrettem A ustawiamy zgdang temperature piekarnika. Pomaranczowa kontrolka
C sygnalizuje prace grzatki - gdy zgasnie, piekarnik jest nagrzany do zadanej temperatury. Pokrettem
E nastawiamy czas, po ktérym nastgpi sygnalizacja, ale nie wytgaczy on piekarnika.

OPIS PANELU STEROWANIA (RYS. 3)

(A Pokretto regulacji temperatury
Termostat

(© Kontrolka pomaranczowa

(® Kontrolka zielona

(® Pokretta regulacji czasu




UTRZYMYWANIE

Zaleca sie kontrole urzadzenia przez profesjonalny serwis 2 razy w roku. Wszystkie interwencje
w urzadzeniu moze przeprowadzaé tylko przeszkolona osoba, ktéra ma wymagane do tego
uprawnienia.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie przede wszystkim powierzchni, ktéra jest w kontakcie z Zzywnoscig musimy
przeprowadzac codziennie i bardzo doktadnie.

Czesci nierdzewnych nie wolno czyscic pastami gruboziarnistymi lub srodkami agresywnymi.

Do czyszczenia nie uzywac papierow Sciernych.

W razie silnego zabrudzenia powierzchni dopuszczalne jest uzycie gabki z utwardzong
powierzchnig.

Urzadzenie czysci¢ wytgcznie zimne - w przeciwnym wypadku grozi to oparzeniem.

W czasie dtuzszej przerwy w eksploatacji urzagdzenia nalezy je zakonserwowac olejem jadalnym
i wytaczy¢ zasilanie elektryczne.

Urzadzenia nie nalezy czysci¢ wodg pod cisnieniem (z weza).

W razie awarii:
Odtaczy¢ zasilanie elektryczne. Wezwac autoryzowany serwis.

SCHEMAT PODtACZENIA KSPT - 66 ET (RYS. 4)
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SCHEMAT PODLACZENIA KSPT - 99/5 ET (RYS. 5)
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GWARANCJA | SERWIS

Gwarancja nie obejmuje zadnych czesci, ktére podlegajg naturalnemu zuzyciu (uszczelki,
zarowki, czesci plastykowe i szklane itp.) Gwarancja nie obejmuje rowniez urzgdzenia jesli
podtgczone byto niezgodnie z instrukcjg lub przez osoby nie posiadajgce odpowiednich
uprawnien. Gwarancjanie obejmuje uszkodzen spowodowanychwarunkamiatmosferycznymi
lub przez osoby trzecie.

KARTA GWARANCYINA

Warunkiem koniecznym do udzielenia P Rl J
gwarancji jest prawidlowo wypetniona ==

karta  gwarancyjna. Dokument ten [ """ ﬁJ[ """ W '“““’]
dostarcza i wypelnia firma montujaca P :

i serwisujgca urzadzenie. "“'“"“""""““"""""“"J’w«ﬁ%m«

D T T e——————,

wzor karty gwarancyjnej

» Jedli podczas rozmowy telefonicznej z serwisem RM GASTRO POLSKA klient udzieli
mylnej informacji majacej znaczenie podczas montazu, dodatkowo wykonane ustugi
zostang zafakturowane (przytgcze elektryczne, podtgczenie wodno-kanalizacyjne).

* Do zmywarki zalecamy ptyny produkcji RM GASTRO. Jesli zostang one zamowione
wraz ze zmywarka, serwis dokona bezpfatnej regulacji dozownikow ptynu myjacego i
nabtyszczajgcego podczas montazu.

» Jesli klient zaméwi zmywarke bez ptyndéw produkcji RM GASTRO i uméwi sie na montaz,
a nastepnie w terminie pozniejszym zamowi ptyny i poprosi serwis o wyregulowanie
dozownikéw, wtedy ta ustuga bedzie odptatna.

W przypadku uzycia innych plynéw niz zalecane, firma RM GASTRO POLSKA nie
odpowiada za niepoprawne dziatanie zmywarki.

* Plynypozostatych producentow posiadajq inne stezenia i wiasciwosci. Nasz serwis nie jest
w stanie bez dodatkowo poswieconego czasu ustali¢ odpowiedniego ich dozowania,
dlatego taka ustuga jest réwniez odptatna.

Wykaz czeéci i materiatdw eksploatacyjnych jest dostepny u producenta.

RM GASTRO s.r.0. jako producent udziela gwarancji, ktora jest realizowana przez
dilera (firme sprzedajaca urzadzenie). W przypadku, gdy diler nie jest w stanie dokona¢
naprawy lub wymiany gwarancyjnej prosimy o bezposredni kontakt z importerem:

RM GASTRO Polska Sp. z 0. o. Firma serwisujaca:

UL SKOCZOWSKA 94
43-450 USIrON
(B3) 854 7326
INfO@rmMQgastro.pl
WWW.IMQGASTIrO.Pl



Producer of Catering Equipment

Deklaracja zgodnosci
Declaration of Conformity

Na wtasng odpowiedzialno$¢ deklarujemy, ze wszystkie przedstawione produkty
On our own responsibility we declare that all mentioned products

Typ urzadzenia Kuchnia elektryczna z piekarnikiem
Type of equipment

Znak komercyjny REDFOX

Trademark

Oznaczenie modelu KSPT - 66 ET, KSPT - 99/5 ET, KSPT - 99 ET, PT - 90 EL
Type designation

Producent REDFOX s.r.o.

Manufacture

Adres Rybarska 1, 915 01 Nové Mesto nad Vahom
Address

spetniajg ponizsze normy techniczne:
meet these technical standards:

EN 55014-1, EN 61000-3-2, EN 61000-3-3, EN 55014-2, EN 50081-1,
EN 60335-1, EN 60335-2-50

oraz sg zgodne z dyrektywami:
and are in accordance with the directives:

EU 73/23 EEC, EMC 89/336 EEC, 93/68 EEC

Produkt uzywany zgodnie z naszymi zaleceniami jest bezpieczny. ZastosowaliSmy
wszelkie zabezpieczenia, ktore sg zgodne dla wszystkich typow urzadzen dopuszczonych
do obrotu.

The product used according to our recommendations is safe. We used all the safeguards that are consistent for
all types of equipment put on the market.

RM GASTRO POLSKA

w Spoétka z o.0.
ul. Skoczowska 94
43-450 USTRON

Y TellFax (033) 854 73 26, 854 70 52

Data: 24-09-2009 NIP 873-28-77-942

Imienny podpis osoby odpowiedzialnej: David Riedel prokurent
Personal signature of the person responsible:

c

RM GASTRO Polska Sp. z 0.0. + adres: ul. Skoczowska 94, 43-450 Ustron - POLSKA - tel.: +48 33 854 73 26 - fax: +48 33 854 70 52
e-mail: inffo@rmgastro.pl « http:// www.rmgastro.pl « NIP: 873-28-77-942
Nr KRS 0000025898 Sadu Rejonowego w Bielsku - Biatej, VIl Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego
Wysokos¢é kapitatu zakiadowego : 100 000 zt



